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Green Cloud 12.0 DT
Mousse siphon d'edamame, furikake

Sea Slaw 10.0 DT
Chou, concombre, vinaigrette soja—sésame

Smashed Potatoes 10.0 DT
Pommes grenaille croustillantes, sauce Chipotle fumée

Garlic Rice 10.0 DT
Riz woké & 1'ail croquant, ceuf brouillé, réduction de soja

*= SUSHI BAR

8 pieces par rouleau sauf indication sur l'article

Truffle Tuna Ponzu 48.0 DT
Cceur de thon, concombre, wakamé - Dessus : thon rouge saisi,
ponzu & la truffe

Dynamite Roll
CIyevette Tempura, avocat - Dessus : saumon snackeé, sauce dynzﬁg’cg,nT
sauce Bansankan, Ikura

White Fish
Poisson blanc, yuzukosho, avocat - Dessus : masago, 40.0 T
croustillant Tempura

Double Lemon Salmon 48.0 DT
Cceur de saumon, avocat - Dessus : saumon, laquage teriyaki,
zestes de citron

Tempura Salmon Chili 48.0 DT
Crevette Tempura - Dessus : tartare de saumon, aioli ponzu épicé

Dynamite Dragon Eye 29.0 DT
Double couche de saumon frit, saumon dynamite - 6 pcs

Crunchy Salmon Cheese 29.0 DT
Maki chaud panko, saumon, fromage fondant, Aioli ponzu epicé
au Gochujang - 6 pcs

Salmon Nigiri 13.0 DT
2 pcs
White Fish Nigiri 11.0 DT
2 pcs
Tuna Nigiri 13.0 DT
2 pcs
Gunkan Ikura 19.0 DT
2 pcs
Zuke Salmon Hosomaki 19.0 DT

Saumon mariné facon Zuke, wakamé - 6 pcs

Hosomaki Toro-Taku 19.0 DT
Thon haché, ciboulette, croustillant tempura - 6 pcs

White Fish Hosomaki 17.0 DT
Poisson blanc, yuzukosho pimenté - 6 pcs

King Crab Roll 29.0 DT
Chair de crabe, avocat - creme yuzu kosho, Masago

Salmon California Ikura 32.0 DT
Saumon, avocat, ceufs de saumon

Shrimp Tempura California 30.0 DT
Crevette tempura, avocat, mayo chipotle - 8 pcs

Spicy Tuna California 29.0
Thon rouge, avocat, Aioli ponzu epicé au Gochujang, ciboulette - 8pcs

FHAND ROLL & GRAB ROLL /L

Fagonné a la commande - Nori Matsu Supérieure, artisan Marutoku & Hiroshima depuis 1949

Salmon & Ikura 18.0 DT
Tartare de saumon, ciboulette , sésame, Nikiri sauce -
Supplément Ikura +7 DT

Negitoro 18.0 DT
Thon gras haché, ciboulette, Nikiri sauce, wasabi

Chef's Hand Roll 18.0 DT
Sélection du chef - selon arrivage du jour

The Hand Roll Trio 49.0 DT
Salmon, Negitoro, Chef's Hand Roll

Torched Salmon Grab 19.0 DT
Saumon Aburi, mayo chipotle, Nikiri sauce, graines de sésame, nori

Tuna Grab Roll 19.0 DT
Thon, yuzu kosho, ponzu yuzu, Nikiri sauce, sésame, nori

Salmon Grab 19.0 DT
Tartare de saumon, avocat, ciboulette, Aioli ponzu epicée Nikiri sauce

DRINKS

=—)

‘Boissons gazeuses 5.0 DT

‘Eau plate/gazifiée 4.0 DT

5 DESSERTS

Matcha Cloud 15.0 DT
Glace signée LOU - Matcha japonais

Mango sticky rice 35.0 DT
Riz gluant, mangue fraiche, lait de coco
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UN IZAKAYA EST UNE
TABLE JAPONAISE DE
PARTAGE. ON Y
COMMANDE AU FIL DE LA
SOIREE, ON PIOCHE
DANS LES ASSIETTES,
ON PREND SON TEMPS.
COMMENCEZ PAR NOS
TAPAS ET SASHIMIS.
GLISSEZ-VOUS ENSUITE
AU COMPTOIR OU NOTRE
CHEF SUSHI FAGONNE
ROULEAUX ET NIGIRI A
LA MINUTE. PUIS
LAISSEZ MONTER LA
TEMPERATURE AVEC NOS
BROCHETTES GRILLEES
AU ROBATA OU L'UN DE
NOS PLATS SIGNATURES
GENEREUY, PENSES
POUR RETRE PARTAGES
JUSQU'A LA DERNIERE
BOUCHEE.

/7 IZAKAYA AKA TAPAS A

Fire Pods 27.0 DT
Feves de soja vapeur, sauce miso pimentée

Roasty Edamame 25.0 DT
Feves de soja roéties au four, huile d'olive, fleur de sel

Avocado Crust 32.0 DT
Galette de blé croustillante, avocat, chair de crabe °
au curry Madras - 4 pcs

Karaage Gold
Cuissesgde poulet marinées, double friture, sauces 25.0 DT
Yakitori et mayo japonaise

Street Takoyaki
Boulettes de goulpe, mayo japonaise, sauce Bansankan, CLAULES
bonite séchée - 5 pcs

Tuna/Salmon Crispy Rice 39.0 DT
Saumon Aburi, Aioli ponzu epicé au Gochujang, Nikiri sauce,
graines de sésame, nori - 8 pcs

Crispy Taco Mix 29.0 DT
Trois mini-tacos : saumon yuzu kosho, thon créme wasabi, crevette
yuzu

Beef Gyoza 28.0 DT
Ravioles poélées-vapeur au beeuf, sauce gyoza maison - 6 pcs

Cloud Shrimp 38.0 DT
Crevette Tempura, sauce tentsuyu

Dynamite Shrimp 38.0 DT
Crevette Tempura, mayo chipotle épicée

Nasu Dengaku 33.0DT
Aubergine glacée au miso rouge et blanc, graines de sésame

Wakame Salmon Salad 35.0 DT
Saumon cru, wakame, edamame, coriandre, ananas, Ikura, vinaigrette
yuzu miso

Cod Bites 28.0 DT
Croquettes panko de cabillaud noir, béchamel dashi

The Sando 35.0 DT
Pain shokupan toasté, pavé de thon pané tempura, mayo tonkatsu

== SASHIMI & RAW

it

Salmon Tataki 37.0 DT
Saumon légérement saisi, sauce miso ponzu, gelée dashi

Tuna Tataki 37.0 DT
Thon saisi & la flamme, sauce ponzu agrumes

Tako no Sashimi 35.0 DT
Poulpe tranché, sauce ponzu, gelée dashi

White Fish Ceviche 29.0 DT
Sériole marinée & froid, sauce green, herbes fraiches

The OTO Sashimi 39.0 DT
Saumon, thon, sériole

2JBROCHETTES AU

ROBATA 7

Yuzu Chicken 23.0 DT
Poulet mariné yuzu miso

Otoro Ponzu 32.0 DT
Ventreche de thon saisie, sauce ponzu truffée

Octopus BBQ 38.0 DT
Poulpe grillé, glacage Tare

Sweet Miso Salmon 32.0 DT
Saumon mariné au miso, sauce ponzu

Beef and Cheese 32.0 DT
Beeuf grillé, fromage fondu, sauce Yakitori

S PLATS

Black Cod Legend

Cabillaud noir d'Alaska mariné 72h, glagage au miso blanc sucré

95.0 DT

0TO Ribeye

80.0 DT

douce

Entrecote grillée au Robata, jus de beeuf japonais, frite de patate




